
Keurslager 
Heethem

Marktplaats 8
8840 Staden

Tel. 051 70 12 67 
info@keurslagerheethem.com
www.keurslagerheethem.com

OPENINGSUREN FEESTDAGEN:
Maandag 23/12:    7u30 – 12u30  
   14u00 – 16u00
Dinsdag 24/12:       9u00 -  13u00
Woensdag 25/12:  Enkel afhalen bestellingen van 
                               10u30 – 11u00
 
Daarna gaan we met verlof tot en met donderdag 09/01. 
Vrijdag 10/1 is de winkel terug open. 

We wensen u een smakelijk en 
liefdevol eindejaar toe! 

Lekkere feestideeën Keurslager Heethem

De gezelligste periode van het jaar staat weer voor de deur. 

Ook dit jaar staan we opnieuw klaar om u de lekkerste 
Kerst te bezorgen.

Na Kerst nemen we een pauze en genieten we samen met onze 
vrienden en familie van het eindejaar. 
Vanaf vrijdag 10 januari zijn we terug om jullie ook in 
2025 van de lekkerste maaltijden te voorzien. 

We hebben een folder voor u samengesteld met een leuke variatie 
aan klassiekers en verrassende culinaire toppers. 
Keurslager Heethem staat al jaar en dag synoniem voor kwaliteit. 
Dit betekent dat alle producten vers voor u bereid worden. 
Alle sauzen, soepen, hapjes en gerechten worden met liefde en 
de meest verse producten huisbereid. 

Die topkwaliteit, proef je in je bord! 

Laat je dus zeker inspireren door ons gevarieerde aanbod. 

We kijken ernaar uit om er samen de lekkerste Kerst van te maken! 

Bart, Nathalie en het keurslager team

PRAKTISCH

Bestellen kan tot en met maandag 16 december. 
Hierna sluiten wij de bestellingen definitief af!

We nemen graag de tijd om samen met u de  
bestelling door te nemen. Daarom vragen wij u om 
de bestellingen niet telefonisch of via mail door te 
geven, maar om langs te komen in de winkel.
U ontvangt meteen de nodige informatie en het 
volgnummer dat u dient af te geven bij afhaling. 

OPENINGSUREN
Maandag       7u30 - 12u30 en 14u00 - 18u30
Dinsdag         7u30 - 12u30 en 14u00 - 18u30
Woensdag     7u30 - 12u30 en 14u00 - 18u30
Donderdag    Gesloten
Vrijdag          7u30 - 12u30 en 14u00 - 18u30
Zaterdag        7u30 - 17u00 
Zondag:         Gesloten



Kalkoenrollade met feestelijke vulling  € 10,90 / pers. 
in roomsaus met boschampignons  
Kalkoengebraad met Normandische saus  € 9,90 / pers.
Parelhoenfilet ‘fine champagne’ € 14,90 / pers.
Vol au vent van hoevekip  € 10,90 / pers. 
met boschampignons 
Varkenshaasje  € 12,00 / pers. 
met jagerssaus of roomsaus met boschampignons 

OVENHAPJES
Apero kippenboutje  € 8,00 / 10 st.
Mini worstenbroodjes € 5,85 / 10 st.
Assortiment huisgemaakte mini videetjes  € 15,00 / 12 st.
Mini pizza van het huis € 8,80 /  8 st.
Gelakte aperio met limoenmayo  € 5,80 / 6 st.
Slow cooked apero spekjes  € 8,80 / st. 
met verse tartaarsaus 
Slow cooked apero ribbetjes  € 8,80 / st. 
met spicy mayo

OM TE FRITUREN
Apero garnaalkroketjes ‘t Werftje € 8,95 /  8 st.
Apero kaaskroketjes € 6,00 / 10 st.
Bitterbal ‘Van Dobben’  € 7,20 / 6 st.
Scampi panko met verse tartaarsaus € 7,20 / 6 st.
Apero crispy chicken met spicy mayo  € 9,50 / 5 st.

KOUDE HAPJES  -TIJDIG BESTELLEN-
Huisbereide macaron met foie gras € 9,90 / 6 st.

Tapasschotel (4 à 6 pers) € 55,00 / st.
Rijk gevulde schotel met scampi’s in kruidenolie, olijven,  
rilette, 3 verschillende tapenades, manchego, kaasblokjes,  
mini batoentjes, ansjovis, mini tomaat-mozzarella,  
aangevuld met buitenlandse charcuterie en vergezeld  
van onze huisgemaakte bruschetta’s

Aperitiefhapjes Feestelijke gerechten

Soepen
Tomatenroomsoep € 5,00 / l 
Tomatenroomsoep met balletjes € 6,00 / l
Pompoensoep € 5,00 / l
Bisque van grijze garnalen € 15,00 / l

Voorgerecht 
Garnaalkroket ’t Werftje’ € 7,95 / 2 st.
Kaaskroket € 2,00 / st.
Gegratineerde Sint-Jacobsschelp –TOPPER- € 12,50 / st.

Stoofpeertje in rode wijn € 3,20 / pers.
Appel met veenbessen € 3,20 / pers.
Groentenstoofpotje € 3,75 / pers.
Gekarameliseerd witloof € 2,75 / pers.
Verse aardappelkroketjes  € 6,50 / 20 st.
Aardappelgratin € 3,50 / pers.

 

Bijgerechten & garnituren

RUND/KALF
- Côte à l’os 
- Pelée royale
- Rosbief
- Rundsstoofvlees

VARKEN 
- Gemarineerd varkenshaasje met groene kruiden
- Ardeens orloffhaasje: kaas - spek
- Boursinhaasje: tomaat - boursin – gerookt spek
- Varkenswangetjes -TIJDIG BESTELLEN-

KALKOEN
- Kalkoengebraadje met spek en rozemarijn 
- Kalkoengebraad gekruid
- Gevulde kalkoenrollade met feestelijke  
  vulling van kalkoen, appel en veenbessen 

WILD EN GEVOGELTE > TIJDIG BESTELLEN!
- Eendenborstfilet
- Hertenkalffilet - TOPPER - 
- Hertenstoofvlees
- Parelhoenfilet
-...

Ook onze huisbereide warme sauzen zijn apart verkrijgbaar:  
Champignonsaus,   Normandische saus  € 12,00 / kg 
Jagerssaus,             Peperroomsaus 

Voor de hobbykok

- Kalfsblanquette 
- Ossobucco van kalf
- Kalfsgebraad

Fondue   € 11,90 / pers.
Assortiment gemarineerd vers vlees: rund, varken,  
kalkoen, ardeens gebraad, aangevuld met 3 verschillende  
soorten gehaktballetjes, spekrolletjes,...

Kinderfondue  € 6,90 / pers.
Verschillende soorten gehaktballetjes, chipolata,  
witte worst, spekrolletjes, grillworst,...

Gourmet   € 12,90 / pers.
Assortiment vers vlees van varken, rund en kalf,  
aangevuld met chipolata, kip cordon bleu,  
kippenbrochette, kalfsburgertje,...

Kindergourmet € 7,90 / pers.
Chipolata, witte worst, grillworst, kip cordon bleu,  
kippensteak, mini-gebraadje,...

Teppan yaki € 17,90 / pers.
Assortiment vers vlees van rund, varken en kalf,  
aangevuld met eendenborstfilet, scampispiesje,  
zalmfilet, kippenbrochette, kalfsburgertje, lamskotelet,...

Deze schotels kunnen aangevuld worden met:

Verse frietjes € 4,20 / kg
Aardappelgratin  € 3,50 / pers.
Koude groenteschotel (per 2 of per 4 pers.) € 5,90 / pers.
Geraspte wortel, tomaat, komkommer, salade,  
boontjes, vinaigrette

 

Gezellig tafelen 


